
 

Fruites, verdures i productes làctics subvencionats en el marc del programa de la Unió Europea destinat 
a les escoles 
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DILLUNS 04 DE MARÇ DEL 2024 DIMARTS 05 DE MARÇ DEL 2024 
 

Xoriço local  i cogombret 
*Vedella biològica  marengo 

Paellada rústica 
Cantal DOP  

Clementina 

Coleslaw 
Raviolis de carn bovina francesa  

Chavroux 
Puré de poma i préssec biològic  

 

DIMECRES 06 DE MARÇ DEL 2024 DIJOUS 07 DE MARÇ DEL 2024 
 

Tabule biològic  
*Escalopa d’indiot  amb salsa holandesa 

Mongeta tendra biològica amb all i julivert  
Crema de vainilla 

Pera local  

Amanida verda local  i ou dur biològic  
Xili sense carn 

Arròs aromatitzat 
Formatge fresc de fruita 

 
 

DIVENDRES 08 DE MARÇ DEL 2024 ORIGEN 
 

*Peix carboner sobre juliana de verdures 
Carrotes tendres i patates amb all i julivert 

Six de Savoie 
Kiwi biològic local  

 
*Indiot: Nascut, criat, sacrificat i transformat a França 
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DILLUNS 11 DE MARÇ DEL 2024 DIMARTS 12 DE MARÇ DEL 2024 
 

Amanida verda i crostonets 
*Lluç sobre llit de porros 

Blat daurat biològic  
Iogurt de fruita  

Amanida de mongeta tendra tallada i 
tonyina 

Macarrons biològics  a la carbonara  
amb formatge ratllat 
Mousse de xocolata 

Poma biològica local  
 

DIMECRES 13 DE MARÇ DEL 2024 DIJOUS 14 DE MARÇ DEL 2024 
 

Amanida de cor de palmera,  
blat d’indi i olives 

*Hoki a l’americana 
Bunyols de carabassó 

Kiri 
Liégeois de vainilla 

Aranja biològica  
Formatge arrebossat  

Coliflor gratinada 
Vache Qui Rit 

Pastís de poma 

 

DIVENDRES 15 DE MARÇ DEL 2024 ORIGEN 
 

Rostit de xai amb salsa bruna 
Puré de carabassa biològica  amb crema 

Cantal DOP  
Pera HVE  

*Lluç: Merluccius productus, pescat amb teranyina, Pacífic nord-est (FAO 67) 
/ Merluccius hubbsi, pescat amb teranyina, Atlàntic sud-oest (FAO 41) 
 
*Hoki: Macruronus novaezelandiae, pescat amb teranyina, Oceà Pacífic sud-
oest (FAO 81) 
 
*Porc: Unió Europea 

*Xai: Unió Europea o no 
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DILLUNS 18 DE MARÇ DEL 2024 DIMARTS 19 DE MARÇ DEL 2024 
 

Pastís de formatge 
Salsitxa a la planxa  

Pèsols amb suc 
Kiwi biològic local  

Indiot Label Rouge  rostit  
amb salsa forestal 

Duo de carabassons i patates gratinats 
Sant nectari DOP  

Clementina biològica  

 

DIMECRES 20 DE MARÇ DEL 2024 DIJOUS 21 DE MARÇ DEL 2024 
 

Amanida verda  
Filets de pollastre amb suc 

Puré de patata 
Carré Frais biològic  

Mousse de xocolata 

Coleslaw i daus de mimolette 
Bolonyesa de llenties 

Galets 
Préssec en almívar  

amb salsa de fruites vermelles  

 

DIVENDRES 22 DE MARÇ DEL 2024 ORIGEN 
 

MENÚ TEMÀTIC: FONOLL LOCAL  
Carrotes biològiques ratllades  

Blanqueta de *lluç amb fonoll local   
Arròs crioll 

Iogurt ensucrat 

*Rostit indiot: Unió Europea 
*Salsitxa: Porc, França Occitània 
*Filet de pollastre: Unió Europea 
*Lluç: Merluccius productus, pescat amb teranyina, Pacífic nord-est (FAO 67) 
/ Merluccius hubbsi, pescat amb teranyina, Atlàntic sud-oest (FAO 41) 
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DILLUNS 25 DE MARÇ DEL 2024 DIMARTS 26 DE MARÇ DEL 2024 
 

Amanida verda local  i nous 
*Bou biològic  a la borgonyona 

Mongeta seca amb tomata 
Crema de xocolata  

*Cuixa de pollastre a la planxa  
Samfaina amb patata a la paella 

Cantafrais 
Clementina biològica  

 

DIMECRES 27 DE MARÇ DEL 2024 DIJOUS 28 DE MARÇ DEL 2024 
 

Amanida de pasta Sombrero 
Indiot Label Rouge  rostit  

amb salsa normanda 
Flam de carabassó biològic   

amb pesto 
Bonbel 

Petitsuís ensucrat 
Plumetis de vainilla 

Truita a la francesa biològica  
Puré de bròquil 

Emmental biològic  
Poma d’alt valor mediambiental local  

 

DIVENDRES 29 DE MARÇ DEL 2024 ORIGEN 
 

Coleslaw 
*Hoki amb salsa dugléré 

Sèmola biològica  
Iogurt de préssec local  

*Bou biològic: Bou biològic Fleuron des Montagnes Pyrénéennes, França, 
Occitània 
 
*Pollastre: Nascut, criat, sacrificat i transformat a França 
 
*Hoki: Macruronus novaezelandiae, pescat amb teranyina, Oceà Pacífic sud-
oest (FAO 81) 

 
 


