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GUARDERIES-ESCOLES-COL-LEGIS

DILLUNS 04 DE MARC DEL 2024 DIMARTS 05 DE MARC DEL 2024

Xorigo local™ i cogombret s el
iologica /]
*Vedella blOloglca-‘rfw - marengo Raviolis de carn bovina francesa -
Paellada rastica Chavroux
e
Cantal DOP b Puré de poma i préssec b|olog|c-
Clementina

DIMECRES 06 DE MARC DEL 2024 DIJOUS 07 DE MARC DEL @SVFG[}
:,y e

7 Xili sense carn
Mongeta tendra b|olog|ca amb all i julivert®® Arros aromatitzat
Crema de vainilla Formatge fresc de fruita

Pera local™

DIVENDRES 08 DE MARC DEL 2024

*Peix carboner sobre juliana de verdures
Carrotes tendres i patates amb all i julivert
Six de Savoie

*Indiot: Nascut, criat, sacrificat i transformat a Franga

% "ﬁ%"Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Uni6 Europea destinat

a les escoles
Alguns menus es podrien canviar en cas de problemes de proveiment

(disponibilitat del producte, terminis de lliurament...); s’actualitzaran al nostre web:www.udsis.fr
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MENUS
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GUARDERIES-ESCOLES-COL-LEGIS

DILLUNS 11 DE MARC DEL 2024 DIMARTS 12 DE MARGC DEL 2024

Amanida de mongeta tendra tallada i

Amanida verda i crostonets tonyina
*Llug sobre llit de porros Macarrons blologlcs! a la carbonara
Blat daurat blologlc! amb formatge ratllat
logurt de fruita Mousse de xocolata

DIMECRES 13 DE MARC DEL 2024 DIJOUS 14 DE MARGC DEL 2024 -

féf[f

Amanida de cor de palmera,

blat d’indi i olives Aranja biologica1®
*Hoki a ’'americana Formatge arrebossat
Bunyols de carabassé Coliflor gratinada
Kiri Vache Qui Rit
Liégeois de vainilla Pastis de poma

DIVENDRES 15 DE MARC DEL 2024

*Llug: Merluccius productus, pescat amb teranyina, Pacific nord-est (FAO 67)
ROStIt de Xal amb salsa bru na | Merluccius hubbsi, pescat amb teranyina, Atlantic sud-oest (FAO 41)

*Hoki: Macruronus novaezelandiae, pescat amb teranyina, Ocea Pacific sud-
oest (FAO 81)

Cantal DOP% ﬁf‘.r

Pera HVE{% *POI:c: Uni6 Europea
*Xai: Unié Europea o no

% Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Unié Europea destinat
a les escoles

Alguns menus es podrien canviar en cas de problemes de proveiment
(disponibilitat del producte, terminis de lliurament...); s’actualitzaran al nostre web:www.udsis.fr
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GUARDERIES-ESCOLES-COL-LEGIS

DILLUNS 18 DE MARC DEL 2024 DIMARTS 19 DE MARGC DEL 2024

Indiot Label Rouge@‘i“)" rostit
amb salsa forestal
Duo de carabassons i patates gratinats

Sant nectari DOP® ¢¥
Clementina blologlca@g

DIMECRES 20 DE MARC DEL 2024 DIJOUS 21 DE MARGC DEL 2024 @&Vféf};,

Pastis de formatge

Salsitxa a la planxa™
Pésols amb suc

Kiwi biologic localf™= &

Amanida verda Coleslaw i daus de mimolette
Filets de pollastre amb suc Bolonyesa de llenties
Puré de patata Galets
Carré Frais biologicE# Préssec en almivar
Mousse de xocolata amb salsa de fruites vermelles

DIVENDRES 22 DE MARC DEL 2024

MENU TEMATIC: FONOLL LOCAL™ L .
il *Rostit indiot: Uni¢ Europea
Carrotes biologiques ratllades sk *Salsitxa: Porc, Franca Occitania

= *Filet de pollastre: Uni6 Europea
*
Blanqueta de "uq amb fonoll local™ *Llug: Merluccius productus, pescat amb teranyina, Pacific nord-est (FAO 67)

Arros crioll | Merluccius hubbsi, pescat amb teranyina, Atlantic sud-oest (FAO 41)
logurt ensucrat

‘"*"”-"Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Uni6 Europea destinat
a les escoles

Alguns menus es podrien canviar en cas de problemes de proveiment

(disponibilitat del producte, terminis de lliurament...); s’actualitzaran al nostre web:www.udsis.fr
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GUARDERIES-ESCOLES-COL-LEGIS

DILLUNS 25 DE MARC DEL 2024 DIMARTS 26 DE MARGC DEL 2024

Amanida verda local™ inous *Cuixa de pollastre a la planxa™
*Bou biologic = 3 P borgonyona Samfaina acr:nb:)?ta!a a la paella
Mongeta seca amb tomata antatrais
Crema de xocolata Clementina b|olog|cag‘

Amanida de pasta Sombrero
Indiot Label Rouge®? rostit
amb salsa normanda Truita a la francesa biolbgica

Flam de carabassé biologicZ3 Puré de broquil
amb pesto Emmental biologicE2 &

Bonbel Poma d’alt valor mediambiental local'
Petitsuis ensucrat

Plumetis de vainilla

DIVENDRES 29 DE MARC DEL 2024

Coleslaw

*Hoki amb salsa du Iéré
g ““““ *Pollastre: Nascut, criat, sacrificat i transformat a Franga

*Bou biologic: Bou biologic Fleuron des Montagnes Pyrénéennes, Franga,
Occitania

*Hoki: Macruronus novaezelandiae, pescat amb teranyina, Ocea Pacific sud-

logurt de préssec Iocal\ oest (FAO 81)

‘"*"”-"Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Uni6 Europea destinat
a les escoles

Alguns menus es podrien canviar en cas de problemes de proveiment

(disponibilitat del producte, terminis de lliurament...); s’actualitzaran al nostre web:www.udsis.fr



