
22 avr. 2024

LUNDI 06 MAI 2024 MARDI 07 MAI 2024

Tarte au fromage ou Roulé au fromage
*Colin sauce dugléré

ou *Boeuf Bio Stroganoff

Petits pois carottes Bio à l’échalote
ou Haricots blancs au jus

Cantal AOP ou Tomme Noire IGP

Kiwi HVE ou Orange Bio

Tomates HVE locales et dés de
mozzarella

ou Concombres et dés de brebis

Omelette nature Bio ou *Merlu madras
Purée de patates douces crémée

ou Haricots verts Bio persillés
Crème dessert vanille

ou Crème dessert chocolat

JEUDI 09 MAI 2024 VENDREDI 10 MAI 2024

ASCENSION PONT

ORIGINES

*Colin : Pollachius virens, pêché par chaluts, Atlantique Nord-Est (FAO 27)
*Bœuf Bio : Bœuf Bio Fleuron des Montagnes Pyrénéennes, France Occitanie (Roussillon et Cantons limitrophes)
*Merlu : Merluccius productus, pêché par chaluts, Pacifique Nord-Est (FAO 67) / Merluccius hubbsi, pêché par chaluts,
Atlantique Sud-Ouest (FAO 41)

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’Union Européenne à
destination des écoles
Certains menus peuvent être amenés à changer en cas de problème d’approvisionnement
(disponibilité du produit, délais de livraison...); ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr



22 avr. 2024

LUNDI 13 MAI 2024 MARDI 14 MAI 2024

*Jambon blanc ou *Jambon sec STG
Brandade de morue et croûtons

ou *Parmentier de canard
Rondelé nature ou Chavroux

Pomme Bio locale ou Orange Bio

Radis et beurre ou Chou blanc et chou rouge
*Saumon au basilic

ou *Paleron debœuf aux petits oignons

Riz parfumé ou Carottes Bio braisées
Fromage blanc aux fruits ou Fromage blanc

sucré

JEUDI 16 MAI 2024 VENDREDI 17 MAI 2024

Maïs Bio et olives
Tortilla

Duo de courgettes en
gratin

Emmental Bio
Purée de pommes

poires Bio

Céleri rémoulade
Yassa végétarien

(courgettes, carottes, pois chiches)

Céréales gourmandes

Bio

Edam Bio
Purée de pommes

pêches Bio

Menu à thème: estragon local
Salade verte locale et croûtons
ou Endives, noix et dés de poires

*Rôti de veau Bio sauce béarnaise à
l’estragon local ou *Merlu sauce à l’oseille

Purée de brocoli ou Frites ou Potatoes
Yaourt fraise local

ou Yaourt vanille local

ORIGINES

*Jambon blanc: Viande de porc Union Européenne
*Jambon sec STG: Viande de porc Union Européenne
*Parmentier de canard: Volaille Union Européenne
*Saumon : Salmo salar
*Paleron de boeuf: Viande bovine Union Européenne
*Rôti de veau Bio: Veau Union Européenne
*Merlu : Merluccius productus, pêché par chaluts, Pacifique Nord-Est (FAO 67) / Merluccius hubbsi, pêché par chaluts,
Atlantique Sud-Ouest (FAO 41)

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’Union Européenne à
destination des écoles
Certains menus peuvent être amenés à changer en cas de problème d’approvisionnement
(disponibilité du produit, délais de livraison...); ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr



22 avr. 2024

LUNDI 20 MAI 2024 MARDI 21 MAI 2024

PENTECÔTE

Tomates HVE locales ou Coleslaw

*Boeuf Bio bourguignon ou *Cuisse
de poulet grillée

Semoule Bio ou Petits pois au jus
Yaourt sucré ou Yaourt aux fruits

JEUDI 23 MAI 2024 VENDREDI 24 MAI 2024

Salade de riz Bio,
maïs, olives et dés

de mimolette
Crispy de blé et
sauce échalote

ciboulette
Poêlée campagnarde

Banane RUP

Taboulé Bio
Poisson pané et
tranche de citron

Pennes Bio à la
tomate

Emmental râpé
Poire

Pizza au fromage ou Roulé au fromage
*Hoki sauce hollandaise

ou *Rôti de veau Bio au jus

Haricots verts Bio persillés

ou Blé Bio doré
St Nectaire AOP

ou Fourme d’Ambert AOP

Purée de pommes abricots Bio

ou Purée de pommes Bio

ORIGINES

*Bœuf Bio : Bœuf Bio Fleuron des Montagnes Pyrénéennes, France Occitanie (Roussillon et Cantons limitrophes)
*Poulet : Né, élevé, abattu et transformé en France
*Hoki : Macruronus novaezelandiae, pêché par chaluts, Océan Pacifique Sud-Ouest (FAO 81)
*Rôti de veau Bio : Veau Union Européenne

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’Union Européenne à
destination des écoles
Certains menus peuvent être amenés à changer en cas de problème d’approvisionnement
(disponibilité du produit, délais de livraison...); ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr



22 avr. 2024

LUNDI 27 MAI 2024 MARDI 28 MAI 2024

Salade de blé Bio au thon
ou Salade de coeur de palmier, maïs, olives

Estouffade d’*Agneau local
ou *Cabillaud à l’américaine

Poêlée pommes de terre et ratatouille

ou Céréales gourmandes Bio
Crème dessert vanille

ou Crème dessert chocolat

Tomates HVE locales

ou Concombres Bio locaux
*Boles de picolat

ou *Aiguillettes de poulet à l’alsacienne

Torsades Bio ou Chou-fleur persillé
Emmental râpé ou Camembert

Purée de pommes coings
ou Purée de pommes bananes

JEUDI 30 MAI 2024 VENDREDI 31 MAI 2024

Oeuf dur Bio et
salade verte locale
Dahl de lentilles Bio

et petits pois
Riz parfumé

Edam Bio
Eclair au chocolat

Carottes râpées Bio

Galette de blé tomate
mozzarella

Flan de petits légumes
Comté AOP
Tarte aux pommes

*Pâté ou Sardine et citron
Poisson meunière

ou *Sauté de canard à la tourangelle
Poêlée rustique

ou Pommes de terre rissolées
Six de Savoie ou Mini cabrette

Fraises locales banane RUP et chantilly

ou Pomme Bio locale

ORIGINES

*Agneau local : « Anyell de Pays » France Occitanie
*Cabillaud : Gadus morhua, pêché par lignes et hameçons ou par chaluts, Atlantique Nord Est (FAO 27)
*Boles de picolat : Boule de boeuf Union Européenne
*Aiguillette de poulet : Volaille Union Européenne
*Pâté : viande de porc
*Canard : Né, élevé, abattu et transformé en France

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’Union Européenne à
destination des écoles
Certains menus peuvent être amenés à changer en cas de problème d’approvisionnement
(disponibilité du produit, délais de livraison...); ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr


