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DILLUNS 01 D’ABRIL DEL 2024 DIMARTS 02 D’ABRIL DEL 2024

Coleslaw

“Vedella biologic 2% Marengo
DILLUNS DE PASQUA Semola b|o|og|ca-

/////

DIMECRES 03 D’ABRIL DEL 2024

Llonganissa ampla
*Saltat d’indiot Label Rouge ™ %

PASQUA
Amanida verda amb daus de mozzarella
Lasanya amb verdures cuites, mozzarella i

amb olives
» a5 | alfabrega b|olog|caH
Blat daurat biologic®# o Lasanya amb verdures
Babybel ] sl
T i logurt de maduixa local™
aronja

Ous de Pasqua de xocolata

DIVENDRES 05 D’ABRIL DEL 2023

Pizza de formatge
Peix arrebossat amb una rodanxa

. *Vedella biologic: Vedella biologic Fleuron des Montagnes
de llimona

Pyrénéennes, Franga, Occitania (Rossell6 i cantons limitrofs)
Pésols biologic # - carrotes i escalunyes Llonganissa ampla: Porc, Franga Occitania
Santnectarl DoPa§: @ *Indiot: Nascut, criat, sacrificat i transformat a Franca

@@’Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la

Unio Europea destinat a les escoles
Alguns menus es podrien canviar en cas de problemes de proveiment
(disponibilitat del producte, terminis de lliurament...); s’actualitzaran al nostre web: www.udsis.fr
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DILLUNS 22 D’ABRIL DEL 2024 DIMARTS 23 D’ABRIL DEL 2024 w
)

Crosta de paté d’aviram i cogombrets o *Llug amb salsa basca
llonganissa ampla i cogombrets
Espatlla de bou amb salsa bruna

SETMANA?

amb formatge ratllat

Emmental blologlc.jw.’
Kiwi HVE &

Samos o Rondelé natural
Platan de regi6 uItraperiféricag o pera

DIMECRES 24 D’ABRIL DEL 2024 DIJOUS 25 D’ABRIL DEL 2024

_ Endivies amb nous o ou dur blologch i alvocat
Frikande] de' bou amb quetxup Blanqueta de mongeta seca i pesols
Puré de patata 7
Kiri biologics®
Coctel de fruita Arros crioll b|olog|cH

logurt de fruites vermelles local™

DIVENDRES 26 D’ABRIL DEL 2024
MENU TEMATIC: CACAU *Bou bioldgic: Bou bioldgic Fleuron des Montagnes
Carrotes blologlques ratlladesﬁg Pyrénéennes, Franga, Occitania (Rossell6 i cantons limitrofs)
Ju“ana de rem°|=a£xa *Llug: Merluccius productus, pescat amb teranyina, Pacific
*Saltat de porc local B&8™ amb cacau nord-est (FAO 67) / Merluccius hubbsi, pescat amb teranyina,
Patates fregides extragrans Atlantic sud-oest (FAO 41)

Cantafrais o St Moret

Pastis-flam fresc o cremds de xocolata *Porc: Pyrénéus Excellence, Franga, Occitania

< T¥Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la

Unio Europea destinat a les escoles
Alguns menus es podrien canviar en cas de problemes de proveiment
(disponibilitat del producte, terminis de lliurament...); s’actualitzaran al nostre web: www.udsis.fr
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DILLUNS 29 D’ABRIL DEL 2024 DIMARTS 30 D’ABRIL DEL 2024

Amanida verda local™ o raves amb Sardina amb llimona o xorigo
T . A
*Bacall3 t:nanltegs R Raviolis de carn bovina francesa
acalia amb sa'sa bonne-iemme Mini Cabrette o Six de Savoie
Puré de patata i carrota ETE é
logurt de préssec local™ o iogurt de cirera Platan biologic=* clementina biologica
local = a5k
\ e

DIMECRES 1 DE MAIG DEL 2024 DIJOUS 02 DE MAIG DEL 2024

Aranja biolbgica@ o carrotes biologiques

bulgara
Paellada camperola

Pinya en almlvar amb salsa de frwtes
vermelles o pera en almivar amb salsa de
xocolata

DIVENDRES 03 DE MAIG DEL 2024

*Xai Iocal j;ivr‘ amb salsa

*Bacalla: Gadus morhua, pescat amb linia i ham o amb
teranyina, Atlantic nord-est (FAO 27)

@@’Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la

Unio Europea destinat a les escoles
Alguns menus es podrien canviar en cas de problemes de proveiment
(disponibilitat del producte, terminis de lliurament...); s’actualitzaran al nostre web: www.udsis.fr



