
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mise à jour :  14 avr. 2025

LUNDI 26 MAI 2025 MARDI 27 MAI 2025 
 

Omelette nature Bio   
Purée de patates douces crémée 

Edam Bio  ou Emmental Bio   

Cerises locales  ou Pomme locale   

Concombres locaux   ou Salade verte  

*Boeuf Bio  maître d’hôtel 
Poêlée de légumes grillés au pesto 

Yaourt nature Bio  et dose sucre  

ou Fromage blanc Bio  et dose sucre  

 

MERCREDI 28 MAI 2025 JEUDI 29 MAI 2025 
 

Taboulé Bio   
Poisson pané et citron 

Carottes Bio  persillées 
Vache qui rit 

Banane RUP  

FERIE 

 

VENDREDI 30 MAI 2025 ORIGINES 
 

PONT  
 
 
 

 
 
*Bœuf Bio : Bœuf Bio Fleuron des Montagnes Pyrénéennes, 
France Occitanie (Roussillon et Cantons limitrophes) 
 
 
 
 

 

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’Union Européenne à 
destination des écoles. 
Certains menus peuvent être amenés à changer en cas de problème d’approvisionnement (disponibilité du 
produit, délais de livraison...); ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr 



Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4ème 
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours après consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours après DLC, pour les 
produits avec une date limite de consommation.

Bilan allergènes du  au lundi 26 mai 2025 dimanche 1 juin 2025

UDSIS THUIR (Millas 2)

PRIMAIRE SELF DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante 
repas

Recette
Information 
incomplète

Arachide Crustacés Céleri
Fruit à 
coque

Gluten Lait Lupin Mollusque Moutarde Oeuf Poisson Sesame Soja Sulfite

LUNDI 26 MAI 2025 - DÉJEUNER

Plat OMELETTE NATURE BIO - - - - - - - - - - - -

Garniture PUREE DE PATATES DOUCES CREMEE - - - - - - - - - - - -

Produit Laitier
EDAM BIO - - - - - - - - - - - - -

EMMENTAL BIO - - - - - - - - - - - - -

Dessert
CERISES - - - - - - - - - - - - - -

POMME LOCALE - - - - - - - - - - - - - -

MARDI 27 MAI 2025 - DÉJEUNER

Entrée
SALADE BATAVIA (échantillon) - - - - - - - - - - - - - -

CONCOMBRES LOCAUX (échantillon) - - - - - - - - - - - - - -

Plat SAUTE DE BOEUF BIO MAITRE D'HOTEL - - - - - - - - - - - -

Garniture POELEE DE LEGUMES GRILLES AU PESTO - - - - - - - - - - - - - -

Produit Laitier
FROMAGE BLANC NATURE BIO - - - - - - - - - - - - -

YAOURT NATURE NON SUCRE BIO - - - - - - - - - - - - -

Divers SUCRE DOSE - - - - - - - - - - - - - -



Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4ème 
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours après consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours après DLC, pour les 
produits avec une date limite de consommation.

Bilan allergènes du  au lundi 26 mai 2025 dimanche 1 juin 2025

UDSIS THUIR (Millas 2)

CL ENFANT DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante 
repas

Recette
Information 
incomplète

Arachide Crustacés Céleri
Fruit à 
coque

Gluten Lait Lupin Mollusque Moutarde Oeuf Poisson Sesame Soja Sulfite

MERCREDI 28 MAI 2025 - DÉJEUNER

Entrée TABOULE BIO - - - - - - - - - - - - -

Plat
CITRON TRANCHE (échantillon) - - - - - - - - - - - - - -

FILET DE POISSON PANE - - - - - - - - - - -

Garniture CAROTTES BIO PERSILLEES - - - - - - - - - - - - - -

Produit Laitier VACHE QUI RIT - - - - - - - - - - - - -

Dessert BANANE RUP - - - - - - - - - - - - - -
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