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*Veau Bio : Veau Bio Primeur des Montagnes Pyrénéennes, France Occitanie (Roussillon et Cantons limitrophes)
*Cuisse de poulet : France

*Chorizo artisanal : Viande de porc « Pyrénéus Excellence » France Occitanie

*Cabillaud MSC : Gadus morhua, péché par lignes et hamegons ou par chalut, Atlantique Nord Est (FAO 27)
*Aiguillette de poulet : Union Européenne (France)

*Vedella biologica: Vedella biologica Primeur des Montagnes Pyrénéennes, Franga, Occitania (Rossellé i cantons limitrofs)
*Cuixa de pollastre: Franca

*Xorigo artesa: Carn de porc Pyrénéus Excellence, Franga, Occitania

*Bacalla MSC (pesca sostenible): Gadus morhua, pescat amb linia i ham o amb teranyina, Atlantic nord-est (FAO 27)
*Filet de pollastre: Unié Europea (Franga)

"5 % Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a é @'Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Unio Europea destinat
destination des écoles a les escoles.

Certains menus peuvent étre amenés a changer en cas de probleme d’approvisionnement (disponibilité du Alguns menus es podrien canviar en cas de problemes de proveiment (disponibilitat del producte, terminis de
produit, délais de livraison...); ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr lliurament...); s’actualitzaran al nostre web: www.udsis.fr



Bilan allergenes du lundi 13 octobre 2025 au dimanche 19 octobre 2025

UDSIS THUIR (Millas 1)
COLLEGE DEJEUNER MILLAS 1 - TRADITIONNEL
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LUNDI 13 OCTOBRE 2025 - DEJEUNER
SALADE DE BLE BIO AU THON

Entrée
SALADE DE BLE BIO MAIS OLIVES

AXOA DE VEAU BIO
Plat

OMELETTE NATURE BIO (échantillon)

) POELEE DE LEGUMES VERTS
Garniture

QUINOA

CANTAFRAIS
Produit Laitier
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SAMOS

BANANE RUP
Dessert
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POMME BIO LOCALE

Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



COLLEGE DEJEUNER MILLAS 1 - TRADITIONNEL
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MARDI 14 OCTOBRE 2025 - DEJEUNER

AVOCAT (échantillon)

Entrée OEUF DUR BIO (échantillon)
SALADE BATAVIA (échantillon)
CUISSE DE POULET GRILLEE

Plat CURRY DE LEGUMES D'AUTOMNE
(BUTTERNUT, LENTILLES ET MARRONS)

BROCOLIS BIO VAPEUR PERSILLES
Garniture

RIZ PARFUME

YAOURT PECHE LOCAL
Produit Laitier
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YAOURT VANILLE LOCAL

JEUDI 16 OCTOBRE 2025 - DEJEUNER
CELERI REMOULADE
Entrée CHORIZO LOCAL (échantillon)
CORNICHONS
blat CABILLAUD SAUCE CITRON
PANE FROMAGER
camiture PDT CUBES RISSOLEES (échantillon)
PUREE D'HARICOTS VERTS
FROMAGE BLANC NATURE BIO
Produit Laitier SUCRE DOSE
YAOURT NATURE NON SUCRE BIO

POIRE LOCALE
Dessert
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PRUNES LOCALES
Commentaire :
*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme

gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours apres consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours aprés DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



COLLEGE DEJEUNER MILLAS 1 - TRADITIONNEL
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VENDREDI 17 OCTOBRE 2025 - DEJEUNER

CAROTTES BATONNETS (échantillon)

BEURRE
Entrée OEUF DUR BIO (échantillon)
RADIS (échantillon)
SAUCE ECHALOTE CIBOULETTE
AIGUILLETTES DE POULET FORESTIERE

Plat TAJINE DE LEGUMES BIO ET POIS
CHICHES
DUO FORESTIER
Garniture PDT PRIMEUR LOCALES
SEMOULE BIO
Produit Laitier BABYBEL BIO

GOUDA BIO

ECLAIR AU CHOCOLAT
Dessert
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TARTE AUX POMMES

Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours apres consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours aprées DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.
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