
  

26/03/26

            Du lundi 30 mars au vendredi 3 avril 2026

ORIGINES

ORIGEN
Març/
Abril

Dilluns 30 Dimarts 31 Dijous 2 Divendres 3

DINAR

Enciam batàvia
Mig ou dur biològic
Cigrons biològics i duo 
de carrotes
Salsa forestal a la 
normanda
Llaços biològics
Emmental ratllat
Iogurt de gerds local

Pastís de tres formatges
Curri de verdures de 
tardor (carabassa 
biològica, llenties i 
castanyes)
Macarrons biològicss
Babybel biològic
Poma biològica

Tabule biològic
Daus de mimolette
Mandonguilles de llenties i 
fajol
Salsa búlgara
Bròquil biològic gratinat
Plàtan biològic

Alvocat
Formatge arrebossat
Puré de llenties vermelles
Crema de xocolata 
biològica

Del dilluns 30 de març al divendres 3 d’abril del 2026



  

26/03/26

Du lundi 30 mars au vendredi 3 avril 2026

Abril
Dimecres 1

DINAR

Aranja
Dosi de sucre
Galette de blat amb tomata i 
mozzaella
Arròs crioll biològic
Brie
Pastís de xocolata

ORIGEN

Del dilluns 30 de març al divendres 3 d’abril del 2026

ORIGEN



Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4ème 
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours après consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours après DLC, pour les 
produits avec une date limite de consommation.

Bilan allergènes du  au lundi 30 mars 2026 dimanche 5 avril 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)

 ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - VEGETARIEN

Composante
repas

Recette
Information
incomplète

Prélèvement
Echantillon sur Site

Arachide Crustacés Céleri Fruit à
coque

Gluten Lait Lupin Mollusque Moutarde Oeuf Poisson Sesame Soja Sulfite

LUNDI 30 MARS 2026 - DÉJEUNER

Entrée

DES DE BREBIS

DEMI OEUF DUR

SALADE BATAVIA

Plat

POIS CHICHES BIO ET DUO DE 

CAROTTES SAUCE FORESTIERE A LA 

NORMANDE

Garniture
EMMENTAL RAPE

FARFALLES BIO

Produit Laitier YAOURT FRAMBOISE LOCAL

MARDI 31 MARS 2026 - DÉJEUNER

Entrée TARTE AUX TROIS FROMAGES

Plat
CURRY DE LEGUMES D'AUTOMNE 

(POTIRON BIO, LENTILLES ET MARRONS)

Garniture MACARONIS BIO

Produit Laitier BABYBEL BIO

Dessert POMME BIO LOCALE



Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4ème 
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours après consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours après DLC, pour les 
produits avec une date limite de consommation.

Bilan allergènes du  au lundi 30 mars 2026 dimanche 5 avril 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)

 CL ENFANT DEJEUNER MILLAS 2 - VEGETARIEN

Composante
repas

Recette
Information
incomplète

Prélèvement
Echantillon sur Site

Arachide Crustacés Céleri Fruit à
coque

Gluten Lait Lupin Mollusque Moutarde Oeuf Poisson Sesame Soja Sulfite

MERCREDI 1 AVRIL 2026 - DÉJEUNER

Entrée
PAMPLEMOUSSE

DOSE DE SUCRE

Plat GALETTE DE BLE TOMATE MOZZARELLA

Garniture RIZ BIO CREOLE

Produit Laitier BRIE

Dessert TARTE AU CHOCOLAT



Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4ème 
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours après consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours après DLC, pour les 
produits avec une date limite de consommation.

 ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - VEGETARIEN

Composante
repas

Recette
Information
incomplète

Prélèvement
Echantillon sur Site

Arachide Crustacés Céleri Fruit à
coque

Gluten Lait Lupin Mollusque Moutarde Oeuf Poisson Sesame Soja Sulfite

JEUDI 2 AVRIL 2026 - DÉJEUNER

Entrée
DES DE MIMOLETTE

TABOULE BIO

Plat
BOULETTES LENTILLES SARRASIN

SAUCE BULGARE

Garniture GRATIN DE BROCOLI BIO

Dessert
BANANE BIO

PETIT BEURRE BIO

VENDREDI 3 AVRIL 2026 - DÉJEUNER

Entrée AVOCAT

Plat PANE FROMAGER

Garniture PUREE DE LENTILLES CORAIL

Produit Laitier
CREME DESSERT CHOCOLAT BIO

SOCIETE CREME


	Diapo 1
	Diapo 2

