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CAECHES - ECOLES - COLLEGES

Lundi 25 Mai 2026

PENTECOTE

Mardi 26 Mai 2026

Tomates locales =
Brandade de morue
Tomme des Pyrenees IGP

Mercredi 27 Mai 2026

Tarte aux légumes

<]
*Boeuf Bio ## =% aux
oighons

Petits pois Bio au jus Eﬁ!
Société creme
Orange

oﬂé}

MENUS TRADITIONNELS
MENU TRADICIONALS

Jeudi 28 Mai 2026

Coleslaw

*Escalope viennoise
Potatoes et sauce cocktail

Yaourt péche local &

Vendredi 29 Mai 2026

Salade verte

et demi ceuf dur Bio
Bolognaise de lentilles Bio
a
Torsades Bio
Emmental rapé

Cerises locales =

*Boeuf Bio : Boeuf Bio Fleuron
des Montagnes Pyrénéennes,
France Occitanie (Roussillon et
Cantons limitrophes)

*Escalope viennoise : Viande de
dinde Union Européenne (France)

Dilluns 25 de maig
del 2026

PENTECOSTA

Dimarts 26 de maig
del 2026

Tomates locals
Brandada de bacalla
Tomme des Pyrénées IGP
Poma biologica

Dimecres 27 de maig
del 2026

Pastis de verdures
*Bou bioldgic amb cebes
Pesols biologics amb suc

Société Créeme
Taronja

Dijous 28 de maig
del 2026

Amanida de col
*Escalopa vienesa
Patates fregides
extragrans amb salsa
coctel
logurt de préssec local

Divendres 29 de R
del 2026

Amanida verda
i mig ou dur bioldgic
Bolonyesa de llenties
biologiques
Espirals biologiques
Emmental ratllat
Cireres locals

*Bou biologic: Fleuron des
Montagnes Pyrénéennes, Franga,
Occitania (Rossellé i cantons
limitrofs)

*Escalopa vienesa: Carn d’indiot
de la Unié Europea (Franga)

@ @“?.i Fruits, Iégumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a
destination des écoles. Certains menus peuvent &tre amenés a changer en cas de probléme d'approvisionnement
disponibilité du produit, délais de livraison...) ; ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr

destinat a les escoles. Alguns mends es podrien canviar en cas de problemes de proveiment

% '@ Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Unié Europea
(disponibilitat del producte, terminis de lliurament..) ; s‘actualitzaran al nostre web: www.udsis.fr
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Bilan allergenes du lundi 25 mai 2026 au dimanche 31 mai 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)
ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Recette Prek.avement. Arachide | Crustacés | Céleri Futa Gluten | Lait | Lupin | Mollusque | Moutarde | Oeuf | Poisson | Sesame | Soja | Suliite
repas Echantillon sur Site coque

MARDI 26 MAI 2026 - DEJEUNER

Entrée TOMATES LOCALES O v
Plat BRANDADE DE MORUE PARMENTIERE O v v v
Produit Laiter  TOMME DES PYRENEES IGP O v
Dessert POMME BIO O
JEUDI 28 MAI 2026 - DEJEUNER
Entrée SALADE COLESLAW O v v v
Plat *ESCALOPE VIENNOISE O v
POTATOES OJ v
Garniture
SAUCE COCKTAIL O v v v
ST MORET O v
Produit Laitier
YAOURT PECHE LOCAL O v
VENDREDI 29 MAI 2026 - DEJEUNER
DEMI OEUF DUR BIO O v v
Entrée
SALADE BATAVIA O v
Plat BOLOGNAISE DE LENTILLES BIO O v
Garniture TORSADES BIO O v Vv
Produit Laiter ~ EMMENTAL RAPE O v v
Dessert CERISES LOCALES O

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



Bilan allergenes du lundi 25 mai 2026 au dimanche 31 mai 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)
CL ENFANT DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement . . o Fruta . . . .

MERCREDI 27 MAI 2026 - DEJEUNER

Entrée TARTE AUX LEGUMES DU SOLEIL OJ v v v v
Plat *BOEUF BIO AUX OIGNONS O v v v
Garniture PETIT POIS BIO AU JUS O
Produit Laiier  SOCIETE CREME O v
Dessert ORANGE D

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



Produit issu de I'Agriculture Biologique

Fruits et Iégumes a I'école

Appellation d'Origine Protégée

Haute Valeur Environnementale

Lait et Produits laitiers a I'école

Label Rouge

Produit local

RUP (Région Ultra Périphériques)

Beeuf Fleuron des Montagnes Pyrénéennes

Viande Bovine Francgaise

Spécialité Traditionnelle Garantie

CEufs de France

Anyell de Pays

Vedell des Pyrénées Catalanes

Indication Géographique Protégée

Veau Primeur des Montagnes Pyrénéennes

Fruits et Iégumes de France

Volaille frangaise

Porc "Pyrénéus"

Appellation d'Origine Contrélée

Produits Région Occitanie

Produits de I'Union Européenne

Produits France

Viande Ovine Francaise




