ORIENTALES
[le Dagactarant -}

restayration
scolagre

CRECHES - ECOLES - COLLEGES

Lundi 25 Mai 2026

PENTECOTE

Mardi 26 Mai 2026

Pizza au fromage

*Cuisse de poulet grillée k=

Riz Bio créole
et/ou Petits pois au jus
Tomme des Pyrénées IGP

® &

Purée de pommes Bio ==

Jeudi 28 Mai 2026

Coleslaw

*Escalope viennoise &
Duo de carottes glacées
et/ou Purée de pommes de terre

Yaourt péche local =

MENUS TRADITIONNELS
MENUS TRADICIONALS

Les composantes sont en “libre service” et
le choix a chaque étape, de l'entrée au
dessert, est possible.

Els components s6n en «autoservei» i es
poden escollir en cada etapa, dels entrants
a les postres.

Vendredi 29 Mai 2026

Tomates locales
Poisson pané et citron
Poélée campagnarde

et/ou Torsades Bio
Vache qui rit

Cerises de Céret

*Cuisse de poulet : France

*Escalope viennoise : Viande de
dinde Union Européenne (France)

Lundi 25 Mai 2026

PENTECOTE

Mardi 26 Mai 2026

Roulé au fromage
Omelette nature

Riz Bio créole #
et/ou Petits pois au jus

sy .
Cantal AOP ‘& &

Purée de pommes poires Bio

Jeudi 28 Mai 2026

Radis et beurre
Pané fromager
et sauce au poivre
Duo de carottes glacées
et/ou Purée de pommes de terre

Yaourt fruits rouges local =

Vendredi 29 Mai 2026

Salade verte
et demi ceuf dur Bio Eﬁ’
Bolognaise de lentilles Bio

Torsades Bio
Emmental rapé

Banane Bio

r ‘e
g @ ..,'.5 Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a
destination des écoles. Certains menus peuvent &tre amenés a changer en cas de probléme d'approvisionnement
disponibilité du produit, délais de livraison...) ; ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr

-

Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Unié Europea

destinat a les escoles. Alguns mends es podrien canviar en cas de problemes de proveiment

(disponibilitat del producte, terminis de lliurament..) ; s'actualitzaran al nostre web: www.udsis.fr



ORIENTALES
[le Dagactarant -}

restayration
scolaire

CRECHES - ECOLES - COLLEGES

Dilluns 25 de maig de

12026

PENTECOSTA

Dimarts 26 de maig del
2026

Pizza de formatge
*Cuixa de pollastre a la planxa
Arros crioll biologic
i/o pesols amb suc
Tomme des Pyrénées IGP
Puré de poma biologic

Dijous 28 de maig del
2026

Amanida de col
*Escalopa vienesa
Duo de carrotes glacejades
i/o puré de patata
logurt de préssec local

MENUS TRADITIONNELS
MENUS TRADICIONALS

Les composantes sont en “libre service” et
le choix a chaque étape, de l'entrée au
dessert, est possible.

Els components s6n en «autoservei» i es
poden escollir en cada etapa, dels entrants
a les postres.

Divendres 29 de maig del
2026

Tomates locals
Peix arrebossat i llimona
Paellada camperola
i/0 espirals bioldgiques
Vache Qui Rit
Cireres de Céret

*Cuixa de pollastre: Franca

*Escalopa vienesa: Carn
d’indiot de la Unié Europea
(Franga)

A Dilluns 25 de maig de
L 1 2026

PENTECOSTA

Dimarts 26 de maig del
2026

Enrotllat de formatge
Truita a la francesa
Arros crioll biologic
i/o pesols amb suc

Cantal DOP
Puré de poma i pera biologic

Dijous 28 de maig del
2026

Raves amb mantega
Formatge arrebossat
i salsa de pebre
Duo de carrotes glacejades
i/o puré de patata
logurt de fruites vermelles local

Divendres 29 de maig del
2026

Amanida verda
i mig ou dur biologic
Bolonyesa de llenties bioldgiques
Espirals biologiques
Emmental ratllat
Platan biologic

destination des écoles. Certains menus peuvent &tre amenés a changer en cas de probléme d'approvisionnement

F ‘e
@ @ Fruits, [égumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne &
disponibilité du produit, délais de livraison...) ; ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr

- ‘e

@ '@ Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Unié Europea
destinat a les escoles. Alguns mends es podrien canviar en cas de problemes de proveiment

(disponibilitat del producte, terminis de lliurament..) ; s‘actualitzaran al nostre web: www.udsis.fr




Bilan allergenes du lundi 25 mai 2026 au dimanche 31 mai 2026

UDSIS THUIR (Millas 1)
COLLEGE DEJEUNER MILLAS 1 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement . . o Fruta . . . .

MARDI 26 MAI 2026 - DEJEUNER

PIZZA AU FROMAGE O v v Vv
Entrée
ROULE AU FROMAGE O v v Vv v
Plat *CUISSE DE POULET GRILLEE O
a
OMELETTE NATURE O v v v
, PETIT POIS AU JUS O
Garniture
RIZ BIO CREOLE O
CANTAL AOP O v
Produit Laitier
TOMME DES PYRENEES IGP O v
PUREE DE POMMES BIO O
Dessert
PUREE POMMES POIRES BIO O

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



COLLEGE DEJEUNER MILLAS 1 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement : . . Fruita ; : . :

JEUDI 28 MAI 2026 - DEJEUNER
BEURRE INDIVIDUEL

Entrée RADIS
SALADE COLESLAW
*ESCALOPE VIENNOISE
Plat PANE FROMAGER
SAUCE POIVRE
Garniture DUO DE CAROTTES GLACEES

PUREE DE POMMES DE TERRE

YAOURT FRUITS ROUGES LOCAL
Produit Laitier

AR G SRR SHE SRR

YAOURT PECHE LOCAL

oo00000o000:0

VENDREDI 29 MAI 2026 - DEJEUNER
DEMI OEUF DUR BIO

Entrée SALADE BATAVIA

<

TOMATES LOCALES
BOLOGNAISE DE LENTILLES BIO
Plat TRANCHE DE CITRON

FILET DE POISSON PANE

) POELEE CAMPAGNARDE

Garniture
TORSADES BIO
EMMENTAL RAPE
Produit Laitier

VACHE QUI RIT

BANANE BIO
Dessert

Oo0000000000:0

CERISES LOCALES

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



