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Lundi 1er juin 2026

Melon jaune Bio @
*Colin sauce crevettes
et moules

Riz Bio créole ==
Fromage blanc Bio

Dose de sucre

Mardi 2 juin 2026

Sardine et citron

*Pennes Bio

a la carbonara
(*lardon et *dés de jambon)

Emmental rapé

=

Pasteque Bio #

Mercredi 3 juin 2026

Avocat
*Cordon bleu de volaille

Purée de brocolis
St Moret

-

Purée de pommes Bio =

Jeudi 4 juin 2026

*R6ti de veau Label rouge

LAY au curry
Haricots verts et pommes
de terre

T oy
Cantal AOP ‘& &
Banane Bio @

4

Tomates cerise locale =

et Concombres Bio & -
Sauce tzat2|k|

Salade de farfalles Bio

. , féves et poivrons
sauce citron
Yaourt a boire framboise

*Colin MSC : Pollachius virens,
péché par chalut, Atlantique
Nord-Est (FAO 27)

*Lardons et dés de jambon :
Viande de porc Union
Européenne.

*Cordon bleu de volaille :
Viande de dinde : France

*Réti de veau Label Rouge :
France

Dilluns 1 de juny del

2026

Mel6 groc biologic
*Peix carboner amb salsa
de gambes
i musclos
Arros crioll biologic
Formatge fresc biologic
Dosi de sucr

Dimarts 2 de juny del
2026

Sardina amb llimona
*Plomes bioldgiques
a la carbonara
(*cansalada i *daus de
pernil)
Emmental ratllat
Sindria biologica

Dimecres 3 de juny
del 2026

Alvocat
*Llibret d’aviram
Puré de broquil
St Moéret
Puré de poma biologic

Dijous 4 de juny del
2026

*Vedella Label Rouge
rostida amb curri
Mongeta tendra amb
patates
Cantal DOP
Platan biologic

Cirerols locals
i cogombre biologic
amb salsa tzatziki
Ous durs biologics
Amanida de llagcos
biologics, faves, pebrot i
salsa de llimona
logurt per beure de gerds

*Peix carboner MSC (pesca
sostenible): Pollachius virens,
pesca d’arrossegament, Atlantic
nord-est (FAO 27)

*Cansalada i daus de pernil:
Carn de porc de la Unié Europea

*Llibret d’aviram: Carn d’indiot
de Franga

*Vedella Label Rouge rostida:
Franca

@ @:‘Z’ Fruits, Iégumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a

destination des écoles. Certains menus peuvent &tre amenés a changer en cas de probléme d'approvisionnement
disponibilité du produit, délais de livraison...) ; ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr

Frulles verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Unié Europea

destlnal ales escoles. Alguns mends es podrien canviar en cas de problemes de proveiment
(disponibilitat del producte, terminis de lliurament..) ; s‘actualitzaran al nostre web: www.udsis.fr




Bilan allergenes du lundi | juin 2026 au dimanche 7 juin 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)
ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement . . o Fruta . . . .

LUNDI 1 JUIN 2026 - DEJEUNER

) *JAMBON SEC STG O v
Entrée
MELON BIO O v
Plat *COLIN SAUCE CREVETTES ET MOULES O v v Vv v v v
Garniture RIZ BIO CREOLE O
FROMAGE BLANC NATURE BIO O v
Produit Laitier
DOSE DE SUCRE O
MARDI 2 JUIN 2026 - DEJEUNER
) TRANCHE DE CITRON O v
Entrée
SARDINE A L HUILE O v
PENNES BIO A LA CARBONARA
Plat O v Vv v
(*LARDONS ET *DES DE JAMBON)
Garniture PENNES BIO O v Vv
Produit Laitier ~ EMMENTAL RAPE O v v
Dessert PASTEQUE BIO O v

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement : . . Fruita ; : . :

JEUDI 4 JUIN 2026 - DEJEUNER

Entrée SALADE BATAVIA O v
Plat *ROTI DE VEAU LABEL ROUGE AU CURRY O v Vv v
. HARICOTS VERTS COUPES ET POMME
Garniture O
DE TERRE LAMELLES PERSILLES
Produit Laitier ~ CANTAL AOP O Vv
Dessert BANANE BIO O
VENDREDI 5 JUIN 2026 - DEJEUNER
CONCOMBRES BIO BATONNET O v
Entrée SAUCE TZATZIKI O v - v
TOMATES CERISES LOCALES O v
Plat OEUF DUR BIO O v v
) SALADE DE FARFALLES BIO, FEVES,
Garniture O v
POIVRONS ET VINAIGRETTE CITRON
FOURME D'AMBERT AOP O v
Produit Laitier
YAOURT A BOIRE FRAMBOISE O v

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



Bilan allergenes du lundi | juin 2026 au dimanche 7 juin 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)
CL ENFANT DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement . , o Fruta . . . .

MERCREDI 3 JUIN 2026 - DEJEUNER

Entrée AVOCAT OJ v
Plat *CORDON BLEU DE VOLAILLE O v Vv v
Garniture PUREE DE BROCOLI O v v
Produit Laitier ST MORET O v
Dessert PUREE DE POMMES BIO O

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



