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CRECHES - ECOLES - COLLEGES

MISE A JOUR, LE :
Lundi 11 mai 2026 Mardi 12 mai 2026 Mercredi 13 mai 2026
Entrée _
1 ERLIa Pamplemousse Tomates locales = Mais Bio %3 et olives
(soupe pour tous)
Plat protidique B 5 P
Axoa de *Veau Bio &t [ “Veau Bio B2 *Colin sauce bretonne
aux olives
Féculents i
Macaronis Bio Riz Bio créole 4
- Purée de brocoli
Légumes

Petits pois Bio au jus

Poélée ratatouille

Fromage ou laitage
en option

Chavroux

Cantal AOP'&

=

Emmental Bio %3

Fruits ou purée de fruits
en option

Purée de pommes coings

Purée de pommes bananes

=X

Orange Bio =

Jeudi 14 mai 2026

FERIE

Vendredi 15 mai 2026

Radis

*Merlu sauce agrumes

Quinoa

Beignets de chou-fleur

Kiri

Purée de pommes Bio Eﬁ!

*\Veau Bio : Veau Bio Primeur des Montagnes Pyrénéennes, France Occitanie (Roussillon et Cantons limitrophes)
*Colin MSC : Pollachius virens, péché par chalut, Atlantique Nord-Est (FAO 27)
*Merlu : Merluccius hubbsi, péché par chalut, Atlantique Sud-Ouest (FAO 41)




Bilan allergenes du lundi 11 mai 2026 au dimanche 17 mai 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)
GRAND DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement . . o Fruta . . . .

LUNDI 11 MAI 2026 - DEJEUNER

Entrée PAMPLEMOUSSE OJ v
Plat *AXOA DE VEAU BIO O v v
carmiture  MACARONIS BIO ] v v
PETIT POIS BIO AU JUS O
Produit Laitier  CHAVROUX O v
Dessert PUREE DE POMMES COINGS OJ
MARDI 12 MAI 2026 - DEJEUNER
Entrée TOMATES LOCALES O v
Plat *SAUTE DE VEAU BIO AUX OLIVES O v v
Garniture PUREE DE BROCOLI O v Y
Produit Laitier ~ CANTAL AOP O v
Dessert PUREE DE POMMES BANANES OJ
MERCREDI 13 MAI 2026 - DEJEUNER
Entrée SALADE DE MAIS BIO ET OLIVES OJ
Plat *COLIN A LA BRETONNE O v v v v v
— POELEE RATATOUILLE OJ
RIZ BIO CREOLE OJ
Produit Laiter ~ EMMENTAL BIO O v
Dessert ORANGE BIO O

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



GRAND DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement : . . Fruita ; : . :

VENDREDI 15 MAI 2026 - DEJEUNER

Entrée RADIS O v
Plat *MERLU AUX AGRUMES O v v v - v
. BEIGNETS DE CHOU-FLEUR O v v
Garniture
QUINOA O v
Produit Laitier  K|R] O v
Dessert PUREE DE POMMES BIO O

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



