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CRECHES - ECOLES - COLLEGES

Lundi 31 aolt
2026

Mardi 1 septembre
2026

Mercredi 2 septemBi:

2026

Jeudi 3 septembre
2026

Vendredi 4 septem®

2026

Salade de pommes de terre, Tomates Bio locales Salade verte Roulé au fromage Concombres Bio locaux *Beeuf Bio : Beeuf Bio Fleuron des
o B = @ Galette de blé tomate ou Pizza au fromage = @ Montagnes Pyrénéennes, France
mais Bio &= , olives - mozzarella Cubes de poisson - Occitanie (Roussillon et Cantons

[T}
*Boeuf Bio o
d’hétel
Petits pois carottes Bio
a I’échalote
Mimolette

Prunes locales

ou Melon Bio &= @
*Haut de cuisse de poulet

Riz Bio Eﬁ paella
Créme dessert chocolat Bio

ou Créme dessert vanille Bio

Poélée de légumes grillés au

pesto
St Méret
Tarte aux poires

aux céréales
Duo de courgettes a lail

ou Babybel Bio # - E<

Pastéque Bio = - @
ou Banane Bio - @

ou Melon type charentais Bio

Fi &

Tortellini ricotta épinard
sauce béchamel au fromage

Yaourt fraise local =

ou Yaourt péche local

limitrophes)

*Haut de cuisse de poulet :
France

*Pilon de poulet: France

Dilluns

Dimarts

Dimecres

Divendres

% '@ Fruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Unié Europea
destinat a les escoles. Alguns mends es podrien canviar en cas de problemes de proveiment
(disponibilitat del producte, terminis de lliurament..) ; s‘actualitzaran al nostre web: www.udsis.fr

@ @“?.i Fruits, Iégumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a
destination des écoles. Certains menus peuvent &tre amenés a changer en cas de probléme d'approvisionnement
disponibilité du produit, délais de livraison...) ; ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr



Bilan allergenes du lundi 31 aoiit 2026 au dimanche 6 septembre 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)
PRIMAIRE SELF DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement . . o Fruta . . . .

MARDI 1 SEPTEMBRE 2026 - DEJEUNER

MELON BIO O v
Entrée
TOMATES BIO LOCALES O v
Plat *HAUT DE CUISSE / *PILONS DE POULET O
Garniture RIZ BIO PAELLA O v v v
CREME DESSERT CHOCOLAT BIO O v
Produit Laitier
CREME DESSERT VANILLE BIO O v
JEUDI 3 SEPTEMBRE 2026 - DEJEUNER
PIZZA AU FROMAGE O v v Vv
Entrée
ROULE AU FROMAGE O v v Vv v
Plat CUBES DE COLIN AUX CEREALES O v Vv v
Garniture DUO DE COURGETTES A L AL O v
BABYBEL BIO O v
Produit Laitier
GOUDA BIO O v
BANANE BIO O
Dessert
RAISINS BIO LOCAUX O

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



PRIMAIRE SELF DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement : . . Fruita ; : . :

VENDREDI 4 SEPTEMBRE 2026 - DEJEUNER

MELON CAVAILLON BIO O v
Entrée
SALADE CONCOMBRE BIO LOCAL O v
TORTELLINI RICOTTA EPINARDS ET
Plat O v V4 v V4
BECHAMEL AU FROMAGE
YAOURT FRAISE LOCAL O v
Produit Laitier
YAOURT PECHE LOCAL O v

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



Bilan allergenes du lundi 31 aoiit 2026 au dimanche 6 septembre 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)
CL ENFANT DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement . , o Fruta . . . .

LUNDI 31 AOUT 2026 - DEJEUNER
SALADE DE POMMES DE TERRE, MAIS

Entrée O
BIO, OLIVES
Plat *SAUTE DE BOEUF BIO MAITRE D'HOTEL O v v
Gariture PETITS POIS ET JEUNES CAROTTES BIO 0
A L'ECHALOTE
Produit Laitier ~ MIMOLETTE O v
Dessert PRUNES LOCALES O
MERCREDI 2 SEPTEMBRE 2026 - DEJEUNER
Entrée SALADE BATAVIA O v
Plat GALETTE DE BLE TOMATE MOZZARELLA O v v
Garniture POELEE DE LEGUMES GRILLES AU PESTO O
Produit Laitier ST MORET O v
Dessert TARTE AUX POIRES OJ v v Vv v

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



