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Bilan allergenes du lundi 7 septembre 2026 au dimanche 13 septembre 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)
ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement . . o Fruta . . . .

LUNDI 7 SEPTEMBRE 2026 - DEJEUNER

Entrée SALADE DE COQUILLETTES BIO AU THON O v v v v
Plat *VEAU BIO AUX PETITS OIGNONS O v v v
Garniture CHOU-FLEUR PERSILLES O v
Produit Laitier ST NECTAIRE AOP O v
Dessert BANANE RUP O
MARDI 8 SEPTEMBRE 2026 - DEJEUNER
) DEMI OEUF DUR BIO O v v
Entrée
TOMATES BIO LOCALES O v
Plat CHILI SIN CARNE O v
Garniture RIZ PARFUME O
DOSE DE SUCRE O
Produit Laitier
YAOURT NATURE BIO O v
Dessert GALETTE ST MICHEL BIO O v Vv v

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement : . . Fruita ; : . :

JEUDI 10 SEPTEMBRE 2026 - DEJEUNER

*CHORIZO LOCAL O v v
Entrée
CORNICHONS O v v
Plat *CABILLAUD SAUCE BASQUAISE O v v v
) HARICOTS VERTS COUPES ET POMME
Garniture D
DE TERRE LAMELLES PERSILLES
Produit Laitier ~ CANTAL AOP O v
Dessert MELON O v
VENDREDI 11 SEPTEMBRE 2026 - DEJEUNER
Entrée SALADE BATAVIA O v
*VIANDE BOLOGNAISE (*EGRENE DE
Plat O v Vv v
BOEUF)
Garniture TORSADES BIO O v Vv
Produit Laitier ~ EMMENTAL RAPE O v v
Dessert PUREE POMMES PECHES BIO O

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



Bilan allergenes du lundi 7 septembre 2026 au dimanche 13 septembre 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)
CL ENFANT DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Prélevement . , o Fruta . . . .

MERCREDI 9 SEPTEMBRE 2026 - DEJEUNER

Entrée MACEDOINE LEGUMES MAYONNAISE OJ v v
Plat *ROTI DE DINDE AU JUS OJ v
Garniture PUREE DE BROCOLI O v 4
Produit Laitier  FROMAGE BLANC AUX FRUITS OJ v
Dessert POMME LOCALE ] v

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



